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REGIONALE
WURSTWAREN

TRADITIONELLE
REZEPTUREN

HANDWERKLICHE
PRODUKTION

Wir von der Firma Walser sorgen flir das tagliche Wohl
unserer Kunden. Wir schlachten, zerlegen, wursten,

selchen und kochen auch Fertiggerichte mit modernen
Einrichtungen. Der Verkauf unserer Produkte findet
Uber die eigenen Verkaufsgeschafte, den Hotel- und
Gastrobereich und tiber Handelsketten statt.

Michael Riedmann

; « QUALITAT, FRISCHE
UND LIEFERFAHIGKEIT
GEHOREN ZU UNSERER
MARKE.»

'

}

(Bild: Klimaraum der Metzgerei Walser)



«WIR SIND EINE VON
ZWEI ZERTIFIZIERTEN: .
BIO-METZGEREIEN
IN VORARLBERG.»

(Bild: Bio Wagyu Rinder in Brederis) ‘
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- «KURZE TRA
ENGE ZUSAMMENA
HOHE QUALITAT»

Wir arbeiten mit den Vorarlberger Bio-Bauern Hand in
Hand und haben mit ihnen gemeinsam einen Jahresplan
] ﬁ,;e’htwickelt. Durch diese enge Zusammenarbeit und
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Bio-Landjager
90001 2 Paar Aromaschutz

90 g/ Paar

90007 | 10 Paar Aromaschutz

90 g/ Paar

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Chili-Landjager

0012 2 Paar Aromaschutz

90 q/ Paar

90017 10 Paar Aromaschutz

90 g/ Paar

feurig-pikant / ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Kaminwurzen

90052 | 2 Stiick Aromaschutz 90 g / Stiick
90057 | 10 Stiick Aromaschutz 90 g / Stiick
ohne Zusatz von Pékelsalz
Bio-Gsiberger-Krauterwurz
90062 | 2 Stiick Aromaschutz 90 g / Stiick
90067 | 10 Stiick Aromaschutz 90 g / Stick
ohne Zusatz von Pokelsalz
Bio-Gsiberger-Pfefferwurz
90080 | 2 Stiick Aromaschutz 90 g / Stlick
90081 | 10 Stiick Aromaschutz 90 g / Stiick

ohne Zusatz von Pokelsalz

90102 | Y Stiick ca.250 g
90107 1 Stiick ca. 1000 g
90106 | Y2 Stange ca.500 g
90113 | gefachert in Tasse SB ca. 150 g
90117 | gefdchert inTasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pékelsalz




FUR DEN
KLEINEN

HUNGER

ZWISCHENDURCH.

Bio-Landjager von Walser




B i_q-Wurst-Katé log

B i O'J agerfl el SC h | groBes Mostbréckle bzw. Rinder-Rohschinken

91907 | Yz Stiick vac €a.200g-500¢g
91902 | 1 Stiick vac SB ca.300g
91912 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g

ohne Schweinefleisch / 50% weniger Pokelsalz
als bei konventionellem Rohspeck

Bio-Karreespeck |ohne scwarte

91656 | 1 Stiick vac ca.2kg
91652 1 Stiick vac SB div. Groflen SB
91663 | gefdchert In Tasse SB ca.150g
91667 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

50% weniger Pokelsalz als bei konventionellem Rohspeck

Laktosafrei

I
'ilk

Bio-Gsiberger-Krauterspeck

89156 | 1 Stiick vac ca.1,0kg
89152 | 1 Stiick vac SB div. GroBen SB
89163 | gefachert in Tasse SB ca.150 g
89167 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

50% weniger Pokelsalz als bei konventionellem Rohspeck

BiO'BaUChSPQCK | ohne Knorpel ohne Schwarte

91556 | 1 Stiick vac ca2kg

91552 | 1 Stiick vac SB div. Grolflen SB
91563 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g
91567 | gefichert in Tasse ca. 1000 g

50% weniger Pokelsalz als bei konventionellem Rohspeck

E S CHMACKSVERSTARKER

60 Tage

Bio-Selchspeck-Bindele

91406 | V2 Stiick vac €a.2009-400¢g
91407 | 1 Stiick vac ca.400g-800¢g
914000 | offen

50% weniger Pokelsalz als bei konventionellem Rohspeck

Bio-Selchspeck-Wirfel geschnitten |weiche wurte

90209 | 1 PackTK 250 g od. 1000 g

50% weniger Pokelsalz als bei konventionellem Rohspeck

| IMACK: ARAER

180 Tage
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Bio-Selchbauch | ohne Schwarte ohne Knorpel / halbroh
90176 | 1 Stiick vac

ca.1kg-1,5kg

90183 | gefachert in Tasse SB

ca.150¢g

90187 | gefachert in Tasse

ca.1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

B | O'F I‘l'.'l hStu C kSSPECk | 0. Knorpel 0. Schwarte / heiBgerauchert, gebraten

00326 | 1 Stiick ca.1kg-1.5kg
90322 1 Stiick SB div. Groflen 5B
90333 | gefachert in Tasse SB ca.150 g
90337 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Partyschinken

91214 | 1 Stiick vac SB ¢a. 300 g-500 g 21Tage
91216 | % Stiick ca.1kg-15kg
91217 | ganzes Stiick ca.2kg-3kg
91223 | gefachert in Tasse SB ca. 150 g
91227 | gefachertinTasse ca. 1000 g
ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Nussschinken
87556 15 Stiick vac ca.06kg
87557 1 Stiick vac ca.1,2kg
87563 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g
87567 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Rosmarinschinken
89257 | Yz Stiick vac

ca.15kg-2kg

89263 | gefichert inTasse SB

ca. 150 ¢g

89267 | gefichert in Tasse

ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Puten-Rauchsaftschinken
89716 1 Stiick vac

ca.1,5kg

89723 | gefachert in Tasse SB

ca. 150 g

ohne Schweinefleisch / ohne Zusatz von Pékelsalz




KNACKIGER BISS,
AUSGEWOGENER GESCHMACK
UND EIN SCHON AUSGEPRAGTES

RAUCHAROMA ...

...s0 schmecken die Wienerle von Walser







BIO ZERTIFI-Z.ERT
SEIT 2010

GENUSS

BIO steht flir gesunde, hochwertige Fleisch- und Wurstwaren,
die keine Reste von Spritzmitteln, Zusatzstoffen oder Antibiotika
enthalten.

GESCHMACK

BIO Fleisch- und Wurstwaren stehen fiir einen unverfalsch-
“ten und natirlichen Geschmack, denn die Zugabevon Phos-
phaten, Glutamaten, kinstlichen Aromen oder Farbstoffen
sind bei der Verarbeitung von Biolebensmitteln nicht erlaubt.

STRENGE KONTROLLEN

BIO Fleisch- und Wurstwaren werden nach strengsten Richtli-
nien kontrolliert. Alle Betriebe, die Biolebensmittel erzeugen
und verarbeiten, missen sich regelmaBig von einer unabhan-
gigen, staatlich autorisierten Prufstelle kontrollieren ‘lassen.

UMWELT

Die Biolandwirtschaft ist die umweltvertraglichste Form der
Landwirtschaft. Sie schont Boden und Grundwasser, da der
Einsatz mineralischer Stickstoffdiinger und chemisch-syntheti-
scher Pflanzenschutzmittel unzulassig ist.

GUT FUR’S TIER

Im Biolandbau mussen die Tiere artgerecht und ihren Bedurf
nissen entsprechend nach Mindeststandards gehalten werder.
Ernahrt werden sie mit Biofutter, das nach’ Méglichkeit vom
eigenen Hof kommt.

KEINE GENTECHNIK

Okologische und okonomische Risiken, die von der Anwen-
dung der Gentechnik in der Landwirtschaft ausgehen kénnen,
sind nach wie vor nicht geklart. Daher wird im Biolandbau auf
Gentechnik strikt verzichtet.
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Bio-Wiener

90406 | Y2 Stange . 14kg
90407 | 1 Stange ca.28kg
91413 | gefachert inTasse SB 1509
91417 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Extrawurst

90456 | ' Stange ca 14kg
90457 | 1 Stange ca.2,8kg
91463 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g
91467 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz

90494

Bio-Extrawurst Julienne |

[ geschnitten in Aromaschutztasse

geschnillen 8 mim

ab150¢

ohne Zusatz von Pokelsalz

Glutenfrei

Laktosefrel

90506 | 'aStange ca.14kg
90507 | 1 Stange ca.28kg
90513 | gefachert in Tasse SB ca. 150 g
90517 | gefachert in Tasse ca.1000g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Krakauer

90556 | Yz Stange ca.1,4kg
90557 | 1 Stange ca.28kg
90563 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g
90567 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pékelsalz

BiO'LEber kés | zum Aufbacken

91062 | 1 Stiick vac ca. 1 kg / Stiick
91073 | gefachert in Tasse SB ca.150¢g
91077 | gefachert in Tasse ca. 1000 g

ohne Zusatz von Pokelsalz




DER KLASSIKER IN
JEDEM GASTGARTEN.

Mit viel Liebe und feinster Bio-Extrawurst von Walser hergestellt.




B i_q-Wurst-l(até log

90835 | 2 Stick vac el180g

90834 | 2 Stiick vac ca. 90 g / Stiick
90836 | 4 Stiick vac ca.90 g/ Stiick
90837 | 12 Stiick vac ca.90 g / Stiick

ohne Zusatz von Pokelsalz /
Saisonartikel Winter

Bio-Kasekrainer

90865 | 2 Stiick vac e180g
90864 | 2 Stiick vac ca. 90 g/ Stiick
90867 | 12 Stilck Aromaschutzbeutel ca.90 g/ Stiick

ohne Zusatz von Pékelsalz /
Saisonartikel Sommer

Bio-Vorarlberger Schiibling | ro - ieich schavar

90893 | 2 Stiick vac e220g
90892 | 2 Stiick vac ca. 110 g/ Siiick
90897 | 10 Stiick Aromaschutz ca. 110 g/ Stiick

ohne Zusatz von Pdkelsalz

Bio-Vorarlberger Schubling, geschalt

90894 | 2 Stiick vac ca. 100 g / Stiick

ohne Zusatz von Pokelsalz
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WALSER

Bio-Vorarlberger Schiibling jsceiiert, 5 mm

90904 | geschnitten in Aromaschutz Tasse ca.280g
90905 | geschnitten in Aromaschutz Tasse ca.500g
90907 | geschnitten in Aromaschuiz Tasse ca.2000g

ohne Zusatz von Pokelsalz

Standard: halbierte Scheiben / auf Wunsch: ganze Scheiben /

87923 | 2 Stiick vac

Bio-Puten-Schiibling 110 g | MHD |

@220 g/ Pack

87922 | 2 Stiick vac

ca. 110 g/ Stiick

ohne Schweinefleisch / chne Zusatz von Pokelsalz

BIO St. Galler 130 g m

2 Stiick vac €260 g/Pack 16Tage
90922 | 2 Stiick vac ca. 130 g f Stiick
90927 | 12 Stiick Aromaschutz ca. 130 g/ Stiick

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Wienerle 130g

91005 | 2 Paar vac 22609
91004 | 2 Paar vac ca. 130 g/ Paar
91007 | 10 Paar Aromaschutz ca. 130 g / Paar

ohne Zusatz von Pokelsalz

87905 | 2 Paarvac

Bio-Puten-Wienerle 130g

e260g

87904 | 2 Paarvac

ca. 130 g/ Paar

Glutenfrei | Laktosefrel

ohne Schweinefleisch / ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Vorarlberger Kalbsbratwurst 130g m

90743 | 2 Stiick vac e260g
90742 | 2 Stiick vac ca. 130 g/ Stiick
90747 | 12 stiick Aromaschutz

ca. 130 g/ Stiick

Auf Wunsch auch mit
160g oder 180g erhéltlich

Walser Bio-Katalog | 17



B i_q-Wurst-l(até log

Bio-Grillwiirstle 130g | MHD |
90655 | 2 Paar vac e260g 10 Tage

90654 | 2 Paar vac ca. 130 g/ Paar
90657 10 Paar Aromaschutz ca. 130 g/ Paar

Bio-Party-Wirstle Mix | MHD |

91039 | 5 Paar vac 2250 g/ Pack
91038 | § Paar vac ca.250 g/ Pack

Saisonartikel Sommer

=0HNE=

wwmii mm‘»w

Bio-Party Wienerle m

91003 | 5 Paar vac @250 g/ Pack 18Tage
91002 | 5 Paar vac ca. 250 g/ Pack .

ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Party Vorarlberger Kalbsbratwirstle

90713 | 5 Paar vac 250 g/ Pack
90712 | § Paar vac ca.250 g/ Pack

Bio-Party Grillwiirstle

90652 | 5 Paarvac 2250 g/ Pack
90651 | 5 Paar vac ca. 250 g/ Pack

Bio-Party Kasekrainer

90863 | 5 Paarvac @250 g/ Pack
90862 | 5 Paar vac ca. 250 g / Pack

ohne Zusatz von Pokelsalz /
Saisonartikel Sommer
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R BRENNEN
FUR WURST

ihnen alles fiir ihr Grillfest.

W




Bio-Wurst-Katalog

Bio-Kalbsbrit m

90700 | 1 Becher Tiefgekiihit | e250 g 2 Tag Frisch /
90699 | 1 Becher Tiefgekiihit | e1000g S Hietgerinit
90697 | 1 Becher e1000g

Glutentrel | Laktosetrel

nur auf Vorbestellung

Bio-Selchroller |esserio
89406 | 1 Stiick vac [ ca.05-1.2kg 16 Tage

Glutenfrai Laktosafrei

Saisonartikel / ohne Zusatz von Pokelsalz

Bio-Selchhals gerauchert |esteri

89506 | 2 Stiick a.18-25kg 16 Tage
89507 | ganzes Stiick | ca.35-45kg

Glutenfrel | Laktosefrei

ohne Zusatz von Pokelsalz
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Zertifikat gemaR Artikel 35 Absatz 1 der Verordnung (EU) 2018/848
Uber die biologische Produktion und die Kennzeichnung von
biologischen Erzeugnissen

Fortsetzung Zertifikats-Nummer 4-02695-2022

Verzeichnis der Erzeugnisse
Folgende Produkte des Betriebes durfen mit dem jeweils angefilhrten Hinweis deklariert werden:

mit dem Hinweis auf die biologische Produktion

Bio Rohwiirste mit/ohne Belag vom Schwein/Lamm (div. Sorten)
Bio-Brat (div. Sorten)

Bio-Bratwtirste vom Schwein/Kalb/Rind/Pute (div. Sorten)
Bio-Dauerwurste (div. Sorten)

Bio-Fertiggerichte (div. Sorten)

Bio-Fleischwiirste (div. Sorten)

Bio-Gebratene Wiirste (div. Sorten)

Bio-Kochpé&kelwaren

Bio-Kochwiirste schnittfest (div. Sorten)

biologisch Lebensmittel (Handelsware)
Bio-Lohnverarbeitung (Schlachtung/Zerlegung/Wursten)
Bio-Rohpokelware

Bio-Rohwiirste streichfahig (div. Sorten)

Fleisch- und Teilstlicke vom Bio-Huhn

Fleisch- und Teilstiicke vom Bio-Huhn (mariniert)
Fleisch- und Teilstiicke vom Bio-Kalb

Fleisch- und Teilstlicke vom Bio-Lamm

Fleisch- und Teilstucke vom Bio-Rind

Fleisch- und Teilstticke vom Bio-Rind (mariniert)

Fleisch- und Teilstlicke vom Bio-Schwein

Fleisch- und Teilstlicke vom Bio-Schwein (mariniert)
Fleisch- und Teilstlicke von der Bio-Pute
Fleischzubereitungen aus rohem Bio-Faschierten (Schwein/Rind)
Innereien vom Bio-Huhn

Innereien vom Bio-Kalb

Innereien vom Bio-Rind

Innereien vom Bio-Schwein

Dieses Dokument wurde gemafR der Verordnung (EU) 2018/848 und Richtlinie "Biologische
Produktion” ausgestellt, um zu bestdtigen, dass der Unternehmer die Anforderungen dieser
Verordnung erfilllt.

Bedingungen fir die Aufrechterhaltung der Giiltigkeit des Zertifikates im genannten Zeitraum:
a) Die Produkte miissen den Richtlinien entsprechen.
b) Aufrechtes Kontrollverhaltnis

7. Datum, Ort: 21.12.2022, Enzersfeld

Name und Unterschrift der Kontrollstelle

(’{@!& (HQ,M staﬁr

Fir die Abteilung Geschéftsfilhrung
Mag. Sandra Feiler Dipl.-Ing. Hans Matzenberger

Mitglied der Austria Bio Garantie GmbH

EASY-CERT Kaonigsbrunner Strale 8, 2202 Enzersfeld, Austria 2000008 Version 1.0
group FN 78753p, Firmenbuchgericht: Kameuburg Seite 2 von 3




BIO-FLEISCH AUS EIGENER
SCHLACHTUNG

Wir arbeiten mit den: Vorarlberger BIO-Bauern Hand in Hand und haben
mit ihnen gemeinsam einen Schwerpunktplan ausgearbeitet. Ziel ist es -

~Gber das ganze Jahr - in Schwerpunkt-Wochen Vorarlberger ‘BIO-Fleisch
aus unserer eigenen Schlachtung anzubieten. Zertifiziere Vorarlberger
Bio-Bauern beliefern uns mit BIO Rindern, BIO Kalbern und BIO Schwei-
nen. Durch diese enge Zusammeharheit und Partnerschaft mit unseren
Lieferanten konnen wir kurze Transportwege, Vorarlberger Qualitat und
natiirlich den biologischen Ursprung garantieren.

DAS TIERWOHL STEHT IM VORDERGRUND

Das Tierwohl steht bei uns an oberster Stelle. Der Trend zur bewussten
Emahrung und unser Bestreben zur 6kologischen Nachhaltigkeit sind zwei
weitere Griinde als regionaler Produzent von Fleisch- und Wurstwaren
- unser Sortiment mit BIO Produkten zu erganzen.

BIO IST NACHHALTIG UND
KUNDENORIENTIERT 2

Bioprodukte werden in nachhaltigen, arbeitsintersiveren’ und urmwelt-
schonenden Anbaumethoden ‘erzeugt, die Ressourcen schonen und
die Umwelt nicht mit chemisch-synthetischer Substanzen anreichern.
Biologisch erzeugte Lebensmittel sind ein verantwortungsvoller Beitrag
zur eigenen Gesundheit und eine Investition in die Zukunft.

ZUSAMMENARBEIT MIT DEM
«~SUNNAHOF TUFERS“

Der Sunnahof der Lebenshilfe Vorarlberg ist einer unserer Hauptlieferan-
ten fur die einzigartigen , Freiland BIO-Schweine”, welche in Vorarlberg
geboren und aufgezogen wurden. Ganz nach dem Motto ,Echt.Bsundrig.

- Bio” sind am Sunnahof Menschen mit Behinderungen in die landwirt-
schaftliche Arbeit miteingebunden - so auch in der Schweinehaltung. Die
natiirliche biologische Umgebung, die naturbewusste Aufzucht und die
kurzen Transportwege garantieren eine einzigartige Qualitat beim End-
produki. Die Inklusion von Menschen mit Behinderung beim Sunnahof
zeugtvon einer besonderen Wertschatzung.

BlIO WURSTWAREN

Wir produzieren ein groBes Sortiment an Wursl- und Fleischwaren -
Wiirstel, Schinken, Selchwaren Speck, Salami, Landjager, Leberkése und
verschiedene Stangenwirste, Diese Produkte werden ohne Zugabe von
Fremd-Phosphat, ohne Zugabe von Geschmacksverstarkern; ohne Farb-
stoffe und ohne Aromen hergestellt.




(Bild: Wagyu Rind in der Zerlegung)



Stand 2023/12

VORARLBERGER
METZGERHANDWERK

VERKAUFSFILIALEN:

Walser GmbH & Co KG
SchweizerstraBBe 50

6812 Meiningen

T +43 (0) 5522/ 71344-0
meiningen@walser-metzgerei.at

Walser GmbH & Co KG
MusinenstraBe 38

6832 Sulz

T +43 (0) 5522 / 46599
sulz@walser-metzgerei.at

Walser GmbH & Co KG
HatlerstraBe 35

6850 Dornbirn

T +43 (0) 5572/ 203510
hatlerdorf@walser-metzgerei.at

WALSER|

Walser GmbH & Co KG
IndustriestraBe 12, 6812 Meiningen
T +43 (0)5522 71387
office@walser-metzgerei.at
www.walser-metzgerei.at




